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Mini burger de foie gras
Cocktail d'écrevisses a la mangue

Chapon pdelé cremé de foie gras
accompagné de pommes dauphines
et d’'une poelée de champignons frais

O Biiche chocolat au lait

avec son caramel et son croquant aux noisettes
ou
Q Biiche cassis

avec son fondant a la Vanille 1 9'90€
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(/C)Saumon fumé maison _
accompagneé de sa sauce creme fraiche ciboulette /2

ou
OFoie gras cuit basse température
accompagné de son chutney d'oignons

Croustillant d'écrevisses et de St Jacques

O Caille désossée farcie aux boudins blancs
et aux pommes
accompagnée de son gratin dauphinois truffé
et de sa poelée de champignons frais
ou
(O Fondant de cuisse de chapon

farci au foie gras avec son meelleux de pain d'épice

(O Biiche chocolat au lait
avec son caramel et son
croguant aux noisettes
ou

O Biiche cassis

avec son fondant a la Vanille

Soyez prévoyant, les commandes ne seront plus assurées a 48h du réveillon.
Toute 'équipe vous souhaite d’excellentes fétes de fin d"année !
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(O Saumon fumé maison

accompagné de sa sauce créme fraiche ciboulette
ou

O Faie gras cuit basse température

accompagné de son chutney d'oignons

Langoustes thermidor

Q Pave de biche sauce grand veneur
accompagnée de son gratin dauphinois truffé
et de sa poelée de champignons frais
ou
O Lotte en papillotte

sur son coulis de pomme de terre carotte céléri

Q Biiche chocolat au lait

avec son caramel et son croquant aux noisettes

ou ) AN
O Biiche cassis

avec son fondant a la Vanille

Comment: wous confacten ?

Votre nom : Votre prénom :
Votre adresse :

Ville : Code postal :

Tel:
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Lo carte dutratboun —

Nos toasts chauds : Nos verrines :

O Mini quiche au saumon . 0,80€ 'unité Q Verrine de saumon 2,20€ L'unité

O Mini quiche au fromage . 0,80€ l'unité Q Verrine de foie gras 2,20€ L'unité

O Mini pizza 0.80€ L'unite Q Creme brillée au foie gras . 2,90€ ['unité

O Mini croque monsieur 0,80€ ['unit¢ Vo poins surprises a {'ancienne :
Q Charcuterie 40€ piece

w Q Charcuterie saumon 45€ piece
Nos entrées :
O Mini burger de foie gras 6.90€ L'unite
O Foie gras 6.90€ L'unite
O Saumon fumé 6.90€ ['unite
O Croustillant de riz de veau 6.90€ ['unite
O Croustillant d'écrevisse 6.90€ ['unite

O Cassoline d'écrevisse et de langoustine 71.90€ L'unite
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Lo carte dutrabeurn —

et d'une Jm%ée&c&a.mHum@mw

O Délicatesse de chapon poché a la creme de foie gras 10,90€ (2 part
O Caille désosseée farcie aux houdins blancs et aux pommes 10,90€ [a part
O Fondant de chapon farci au foie gras et son melleux de pain d'épices 11,90€ (2 part
O Pavé de biche sauce grand veneur 12,90€ (2 part
O Lotte en papillotte sur son coulis de pomme de terre carotte céléri 12,90€ (2 part
O Langoustes thermidor 18,90€ (2 part
O Pavé de saumon au beurre blanc 12,90€ [a part

Gommanf: wous confacter ? Q Indiquez la quantité désirée dans le cercle devant chaque ligne

Votre nom : Votre prénom :
Votre adresse :
Ville : Code postal :

Tel:
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